
om te starten

pimientos de padron - €7.5
Milde groene pepers van de plancha - zeezout

bruschetta’s - €11
Tomaat - mozzarella - prosciutto di Parma (3 stuks)

tina’s italian rolls - €11
Pesto - prosciutto - mozzarella rolls. Geserveerd met
parmezaan - pijnboompitten - rucola - balsamico

pinsa romana - €10
Huisbereide pizzasaus - mozzarella - prosciutto

truffelkroketjes - €12
Met truffelmayonaise (4 stuks)

nacho’s - €10
Tortillachips - tomaat - rode ajuin - mais - jalapenõs - cheddar

nacho’s pulled pork - €14
Nacho’s met huisbereide pulled pork

Crispy chicken - €10
Gepaneerde kippenstrips - huisbereide tartaar (5 stuks)

plankje prosciutto - €11
Dunne schijfjes prosciutto di Parma - brood

chorizo kroketjes - €10
Met smokey paprika mayo (4 stuks)

boefke doen

APERO VAN’T MOMENT - PINSA MORTADELLA & PISTACHIO - €13
Luchtige aperopizza - ricotta - mortadella - gemalen pistache nootjes

ONZE ONTDEKKINGSMENU’S                                                   laten jullie proeven van onze specialiteiten.
Deze worden geserveerd voor 2 personen, om te delen.

truffelkroketjes
Geserveerd met truffelmayonaise

Tina’s italian rolls
Pesto, prosciutto en mozzarella rolls. Geserveerd met
parmezaan - pijnboompitten - rucola - balsamico

Pijlinktvis van de plancha
Geserveerd met aioli - rucola - kerstomaat

Tagliata di manzo
Ierse Kogel (200 gram) - parmezaan - rucola -
balsamico - zongedroogde tomaat - pijnboompitten

€78 voor 2 personen

nachos pulled pork
Tortillachips - tomaat - ajuin - mais - jalapenõs

cheddar - pulled pork
crispy chicken (3 stuks)

Gepaneerde kippenstrips - huisbereide tartaar
mini burgertjes (2 stuks)

100% runds - ijsbergslag - spek - ketchup & mosterd
albondiga’s

Spaanse gehaktballetjes - pittige tomatensaus
Scampi diabolique

Gebakken op de plancha
tomatensaus met smokey paprika

€75 voor 2 personenkies één bijgerechtje om te delen
Patas bravas - Frietjes - Zoete aardappel

kies één dessertje om te delen
Chocolade Brownie - Cheesecake - Double lemon

menu 1 menu 2



om te boefen

pijlinktvis van de plancha - €15.5
Geserveerd met aioli - rucola - kerstomaat

scampi diabolique - €14
Gebakken op de plancha, tomatensaus met smokey paprika

Scampi look - €14
Gebakken op de plancha, overgoten met huisbereide lookolie

zeebaars van de plancha - €16
Geserveerd met kerstomaatjes - rode ajuin - rucola

zalm van de plancha - €17
Geserveerd met guacamole - kerstomaatjes - rucola

Fish & chips - €13.5
Krokante stukjes vis - frietjes - tartaar

uit de zee specialiteit van de chef

van het land

mini-burgers

tacos

spiesjesom af te sluiten

side dishes

uit de tuin
frisse groene salade - €4
Salade - komkommer - rode ui - tomaat - dressing

colesla - €4
Mix van witte kool en wortel - dressing

Salade Caprese - €8
Tomaat - mozzarella - basilicum - verse pesto

patatas bravas - €6
Aardappelpartjes - tomatensalsa - huisbereide aioli

verse frietjes - €4

zoete aardappel frietjes - €4

portie brood - €2

chocolat brownie - €8
Huisbereide brownie met vanille ijs

cookie dough taart - €8
Warme taart van chocolate chip cookie dough

dubbel citroen - €8
Citroensorbet overgoten met huisbereide Limoncello

CHEESECAKE - €8
Mascarpone - Framboos - citroen - speculoos 

Steak van de plancha 100 / 200 gram - €13,5/ €24,5
Ierse kogel (100 gram) - kerstomaat - extra vierge olijfolie

Tagliata di manzo 100 / 200 gram - €15 / €27.5
Ierse Kogel, parmezaan - rucola - balsamico - 
zongedroogde tomaat - pijnboompitten

Albondiga’s - €13.5
Spaanse gehaktballetjes - met pittige tomatensaus (6 stuks)

Vitello Tonato - €14,5
Huisgegaard kalfsvlees - tonijnmayo - kappertjes - tomaat

carpaccio di manzo - €14
Carpaccio van rundsvlees - zongedroogde tomaten -
balsamico - pijnboompitjes

truffel & parmesaan -

bacon & cheese -

crispy chicken -

trio van burgertjes - €18 -

pulled pork mini-burgers - €14,5
Huisbereide pulled pork - rode ui - smokey mayo

 rundsburger - truffelmayo - parmesaan

                                 rundsburger - spek - cheddar - ijsbergsla -
ketchup & mosterd

gepaneerde kipfilet - ijsbergsla - tartaar

de 3 bovenstaande burgertjes

Sticky spare ribs - €15
Traaggegaarde spareribs met huisbereide marinade,
geserveerd met sweet chili - verse koolsalade

FIESTA MEXICANA -

JUICY PORK -

Gekruid gehakt - tomaat - maïs - zure room

pulled pork - rode ui - smokey mayo

- soft shell - 2 stuks - €15

- van de plancha

- 2 stuks - €13

Arrosticini - €13,5
Italiaanse lamsspiesjes - zeezout - citroen (5 stuks)

souvlaki - €13.5
met tzatziki (3 stuks)

kipspiesje - €13.5
met aioli (3 stuks)

trio van spiesjes - €14
2 Arrosticini + 1 Souvlaki + 1 Kipspiesje



COCKTAILS
Lazy red cheeks - €12
Framboos, Vodka, violet, limoen

pornstar martini - €12
Passievruchtsap, vanille vodka, eiwit, cava

DARK ‘N STORMY - €12
Bacardi spiced - limoensap - gingerbeerBacardi spiced - limoensap - gingerbeer

amalfi sunset - €12
Limoncello - prosecco - tonic - citroen

Moscow MULE - €12
42 Below vodka- limoensap - suikersiroop - gingerbeer

cuba LIbre - €11
Bacardi 4Y - limoen - cola/ cola zero

Mojito - €12Mojito - €12
Bacardi carta blanca - munt - limoen - rietsuiker - bruiswater

NEGRONI - €12
Bombay Sapphire - MarƟni Rosso - Campari 

SPRITZ
Frambocello spritz  - €10

Frambocello van Haspengouwse frambozen - cava

Fraisecello spritz -  €10
Fraisecello van Haspengouwse aardbeien - cava

aperol sprtiz  - €9
Aperol - cava - bruiswater - appelsienAperol - cava - bruiswater - appelsien

campari spritz - €9
Campari - cava - bruiswater

BUBBELS
Prosecco ai GALLI - BRUT - D.o.c. - €7.4 / €36
DOC - brut - Pramaggiore - Italia

Prosecco ai GALLI - BRUT rosé - d.o.c. - €7.4 / €36
DOC - brut - Pramaggiore - Italia

cava - €5.7 / €28.5

G&T
Hendrick’s - €13

Bulldog gin - Fever Tree Mediterranean Tonic

WILDEREN - €13
Wilderen gin - Fever Tree Indian Tonic

bombay saphire - €12
Bombay Sapphire  gin- Fever Tree  TonicBombay Sapphire  gin- Fever Tree  Tonic

WARME DRANKEN
koffie / deca - €2.9

Espresso - €2.9

cappucino - €3.6

LAtte macchiato - €3.6

latte hazelnoot / speculoos / vanille / karamel - €3.9

thee - €3.8thee - €3.8
Munt / Gember / Citroen / rode vruchten / groen / zwart

matcha latte- €4.2
warme chocolademelk - €3.6
Belgische chocolade - warme melk

DIGESTIEF
huisbereide frambocello - €6
van Haspengouwse frambozen

huisbereide fraisecello - €6
van Haspengouwse aardbeien

huisbereide limoncello - €6.5
van citroenen uit Amalfivan citroenen uit Amalfi

sambucca - €7

amaretto - €7

dewar’s 12y (blend) - €9

 

FRISDRANK

Home made iced tea - Ginger & Lemon - €3.8

Homemade lemonade - citroen & basilicum - €3.8

Plat/ BRUIS water - €2,9

Halve liter Plat/BRUIS water - €5,6

Coca cola/ COLA ZERO - €2,9Coca cola/ COLA ZERO - €2,9

TonisSteiner citroeN/ORANGE/VRUCHTENKORF-  €3,7

Sprite - €2,9

fuse tea - €3,4

Fanta - €2,9

Fever tree - indian/ meditERRANEaN/ELDErFLOWER - €4

homemade



WIJNEN
WIT - CHARDONNAY  €4,9/€24.5
Intens en fris. Peer, ananas, acacia bloemen, exoƟsch fruit
ROSE  - €4,9/€24.5
Fris en fruiƟg. Aardbeien en frambozen. 
ROOD - grenacha & syrah  - €4,9/€24.5
Zacht, vol, donker rood fruit en kruidige toetsZacht, vol, donker rood fruit en kruidige toets

WITTE SUGGESTIEWIJNEN

Ramito - verdejo & sauvignon blanc  -  €6.1/€30
Spanja - Zaragoza : 80% Verdejo - 20% Sauvignon Blanc
Aroma’s van wit fruit en citrus. Kruidig met frisse zuren.

l’été gascon - domaine de pellehaut  €6,2/€29,5
Gascigbe - Frankrijk
Zoete wiƩe wijn. Rijke en intense smaken. Ananas, perzik, peeZoete wiƩe wijn. Rijke en intense smaken. Ananas, perzik, peer.

Pinot Blanc “Signature” Dom. Wolfberger - €33,5
Frankrijk - Alsace :  100 % Pinot Blanc 
Een elegante neus met tonen van vers fruit en wiƩe bloemen. 

Venezia Chardonnay “Selezione” - €41
Italie - Pramaggiore -: Azienda Agricola Ai Galli 
Citrus, grapefruit, getoaste hazelnoot, licht toets van eik.

RODE SUGGESTIEWIJNENRODE SUGGESTIEWIJNEN

Ramito - tempranillo & syrah  - €6.1/€30
Spanje – Zaragoza : 80% tempranillo - 20% Syrag
Rood & zwart fruit, kruid, zachte tannines. Vlot en sappig. 

Côtes du Rhône - Parallèle 45 - €7/€34,5
60 % Grenache Noir - 40 % Syrah
Intense en elegant, met rood fruit en specerijen. Licht kruidig.

il muri – Primitivo di Puglia – 2020 - €7/€34,5il muri – Primitivo di Puglia – 2020 - €7/€34,5
Volle, rijke wijn. Toetsen van rijp fruit, vanille en specerijen.

Chianti Colli Senesi - €38.5
95 % Sangiovese - 5 % Ciliegiolo – 2019 
Minerale neus, fris rood fruit, sappig met evenwichƟge tannines. 

 

BIEREN
VAN’T VAT
CRISTAL   -  €2.9
Pils - 5% alc - Brouwerij Alken Maes

LA CHOUFFE - €4.8
Blond - 8%  alc - Brasserie d’Achouffe

TRIPEL d’ANVERS - €4.8TRIPEL d’ANVERS - €4.8
Blond - 8% alc - Brouwerij de Koninck

BRUINE GRIMBERGEN - €3.9
Bruin  abdijbier -  6.5% alc

VAN DE FLES
DUVEL - €4.5
Sterk blond - Duvel Moortgat - 8.5% alc.

moeder madonna -moeder madonna - brouwerij de blijdschap - €4.7
Ons huisbier : Haspengouwse hoppige blonde - 6% alc. 

FLEUR - Haspengouws brouwcollectief - €4.7
Haspengouwse bloemige tripel - licht troebel - 7% alc.

AMBIOROCKS - €4.7
Pale ale  -  amberkleurig - 6.6% alc.

CHIMAY BLAUW - €4.5
Bruine Trappist - 9% alc.Bruine Trappist - 9% alc.

BIERE DES AMIS - €4.2
Blond - 5.8% alc.

LIEFMANS ON THE ROCKS - €4
Kriekenbier - brouwerij Liefmans -   3.8% alc.

Desperados - €4.9
Verfrissend bier met tequila aroma - limoen

OMER - €4.8OMER - €4.8
Sterk blond  -   8% alc.

oude geuze boon - €8.5
37.5 cl - 7% alc.

ALCOHOLVRIJE BIEREN
CHOUFFE ALCOHOLVRIJ - €4.4       CRISTAL 0.0% - €3
Blond - 0.4% alc - Brasserie d’Achouffe                 Pils - 0.0% alc 

LIEFMANS ON THE ROCKS 0.0% - €4LIEFMANS ON THE ROCKS 0.0% - €4
Kriek - 0.0% alc - Brouwerij Liefmans

BIERE DES AmIS 0.0% - €4.6
Blond - 0.0% alc  

MOCKTAILS
virgin HUGO - €7.5
 Vintense 0,0 % schuimwijn, vlierbloesem en limoen

veirgin BELIini - €7.5veirgin BELIini - €7.5
Vintense 0,0 % schuimwijn , perzik

virgin MOJITO - €7.5
Limoen - Munt - soda nog alcoholvrij

LOKAAL

CRODINO - €4.5

Crodino  & fever tree tonic - €8

MARTINI FLoreale OF VIBRANTE  - tonic - €8


