OM TE STARTEN

Y" PIMIENTOS DE PADRON - €7.5

Milde groene pepers van de plancha - zeezout

Y BRUSCHETTA'S - €11

Tomaat - mozzarella - prosciutto di Parma (3 stuks)

Y TINA'S ITALIAN ROLLS - €11

Pesto - prosciutto - mozzarella rolls. Geserveerd met
parmezaan - pijnboompitten - rucola - balsamico

Y PINSA ROMANA - €10

Huisbereide pizzasaus - mozzarella - prosciutto

Y TRUFFELKROKETIES - €12
Met truffelmayonaise (4 stuks)

Y’ NACHO'S - €10

Tortillachips - tomaat - rode ajuin - mais - jalapends - cheddar

NACHO'S PULLED PORK - €14

Nacho’s met huisbereide pulled pork

Y’ CRISPY CHICKEN - €10

Gepaneerde kippenstrips - huisbereide tartaar (5 stuks)

PLANKJE PROSCIUTTO - €11

Dunne schijfjes prosciutto di Parma - brood

CHORIZO KROKETIES - €10
Met smokey paprika mayo (4 stuks)

APERO VAN'T MOMENT - PINSA MORTADELLA & PISTACHIO - €13

Luchtige aperopizza - ricotta - mortadella - gemalen pistache nootjes

BOEFKE DOEN

ONZE ONTDEKKINGSMENU'S /aten jullie proeven van onze specialiteiten.
Deze worden geserveerd voor 2 personen, om te delen.

MENU 1
TRUFFELKROKETJES

Geserveerd met truffelmayonaise

TINA'S ITALIAN ROLLS

Pesto, prosciutto en mozzarella rolls. Geserveerd met

parmezaan - pijnboompitten - rucola - balsamico

PILINKTVIS VAN DE PLANCHA

Geserveerd met aioli - rucola - kerstomaat

TAGLIATA DI MANZO

lerse Kogel (200 gram) - parmezaan - rucola -
balsamico - zongedroogde tomaat - pijnboompitten

€78 VOOR 2 PERSONEN

KIES EEN BIJGERECHTJE OM TE DELEN

MENU 2
NACHOS PULLED PORK

Tortillachips - tomaat - ajuin - mais - jalapends
cheddar - pulled pork

CRISPY CHICKEN (3 STUKS)

Gepaneerde kippenstrips - huisbereide tartaar

MINI BURGERTJES (2 STUKS)

100% runds - ijsbergslag - spek - ketchup & mosterd
ALBONDIGA'S

Spaanse gehaktballetjes - pittige tomatensaus

SCAMPI DIABOLIQUE
Gebakken op de plancha

tomatensaus met smokey paprika

€75 VOOR 2 PERSONEN

Patas bravas - Frietjes - Zoete aardappel

KIES EEN DESSERTJE OM TE DELEN
Chocolade Brownie - Cheesecake - Double lemon




OM TE BOEFEN

UIT DE ZEE &%
PILINKTVIS VAN DE PLANCHA - €15.5

Geserveerd met aioli - rucola - kerstomaat

SCAMPI DIABOLIQUE - €14

Gebakken op de plancha, tomatensaus met smokey paprika

SCAMPI LOOK - €14

Gebakken op de plancha, overgoten met huisbereide lookolie

ZEEBAARS VAN DE PLANCHA - €16

Geserveerd met kerstomaatjes - rode ajuin - rucola

ZALM VAN DE PLANCHA - €17

Geserveerd met guacamole - kerstomaatjes - rucola

FISH & CHIPS - €13.5

Krokante stukjes vis - frietjes - tartaar

UIT DE TUIN
FRISSE GROENE SALADE - €4

Salade - komkommer - rode ui - tomaat - dressing

COLESLA - €4

Mix van witte kool en wortel - dressing

SALADE CAPRESE - €8

Tomaat - mozzarella - basilicum - verse pesto

R

SIDE DISHES
PATATAS BRAVAS - €6

Aardappelpartjes - tomatensalsa - huisbereide aioli

VERSE FRIETIES - €4
ZOETE AARDAPPEL FRIETIES - €4
PORTIE BROOD - €2

T

OM AF TE SLUITEN =3
CHOCOLAT BROWNIE - €8

Huisbereide brownie met vanille ijs

COOKIE DOUGH TAART - €8

Warme taart van chocolate chip cookie dough

DUBBEL CITROEN - €8

Citroensorbet overgoten met huisbereide Limoncello

CHEESECAKE - €8

Mascarpone - Framboos - citroen - speculoos

SPECIALITEIT VAN DE CHEF
STICKY SPARE RIBS - €15

Traaggegaarde spareribs met huisbereide marinade,
geserveerd met sweet chili - verse koolsalade

VAN HET LAND 4
STEAK VAN DE PLANCHA 100 / 200 GRAM - €13,5/ €24,5

lerse kogel (100 gram) - kerstomaat - extra vierge olijfolie

TAGLIATA DI MANZO 100 / 200 GRAM - €15 / €27.5

lerse Kogel, parmezaan - rucola - balsamico -
zongedroogde tomaat - pijnboompitten

ALBONDIGA'S - €13.5

Spaanse gehaktballetjes - met pittige tomatensaus (6 stuks)

VITELLO TONATO - €14,5

Huisgegaard kalfsvlees - tonijnmayo - kappertjes - tomaat

CARPACCIO DI MANZO0 - €14

Carpaccio van rundsvlees - zongedroogde tomaten -
balsamico - pijnboompitjes

MINI-BURGERS - 2stuks - €13

TRUFFEL & PARMESAAN - rundsburger - truffelmayo - parmesaan

BACON & CHEESE - rundsburger - spek - cheddar - ijsbergsla -
ketchup & mosterd

CRISPY CHICKEN - gepaneerde kipfilet - jjsbergsla - tartaar
TRIO VAN BURGERTIES - €18 - de 3 bovenstaande burgerties

PULLED PORK MINI-BURGERS - €14,

Huisbereide pulled pork - rode ui - smokey mayo

TACOS - SOFT SHELL - 2 STUKS - €15
FIESTA MEXICANA - Gekruid gehakt - tomaat - mais - zure room

JUICY PORK - pulled pork - rode ui - smokey mayo

0% SPIESJES - van DE PLANCHA
ARROSTICINI - €13,5

Italioanse lamsspiesjes - zeezout - citroen (5 stuks)

SOUVLAKI-€13.5
met tzatziki (3 stuks)

KIPSPIESIE - €13.5

met aioli (3 stuks)

TRIO VAN SPIESJES - €14

2 Arrosticini + 1 Souvlaki + 1 Kipspiesje



§99

WARME DRANKEN &7

KOFFIE / DECA - €2.9
ESPRESSO - €2.9
CAPPUCINO - €3.6
LATTE MACCHIATO - €3.6
LATTE HAZELNOQOT / SPECULOOS / VANILLE / KARAMEL - €3.9
THEE - €3.8

Munt / Gember / Citroen / rode vruchten / groen / zwart

MATCHA LATTE-€4.2
WARME CHOCOLADEMELK - €3.6

Belgische chocolade - warme melk

DIGESTIEF (B

HUISBEREIDE FRAMBOCELLO - €6

van Haspengouwse frambozen

van Haspengouwse aardbeien

HUISBEREIDE LIMONCELLO - €6.5

van citroenen uit Amalfi
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I HUISBEREIDE FRAISEGELLO - €6 :
1

. :
| 1
| |
| 1

SAMBUCCA - €7
AMARETTO - €7
DEWAR'S 12Y (BLEND) - €9

FRISDRANK

PLAT/ BRUIS WATER - €2,9
HALVE LITER PLAT/BRUIS WATER - €5,6
COCA COLA/ COLA ZERO - €2,9
TONISSTEINER CITROEN/ORANGE/VRUCHTENKORF- €3,7
SPRITE - €2,9
FUSETEA- €34
FANTA-€2,9
FEVER TREE - INDIAN/ MEDITERRANEAN/ELDERFLOWER - €4

290

cockrais B Y

LAZY RED CHEEKS - €12

Framboos, Vodka, violet, limoen

PORNSTAR MARTINI - €12

Passievruchtsap, vanille vodka, eiwit, cava

DARK ‘N STORMY - €12

Bacardi spiced - limoensap - gingerbeer

AMALFI SUNSET - €12

Limoncello - prosecco - tonic - citroen

MOSCOW MULE - €12

42 Below vodka- limoensap - suikersiroop - gingerbeer

CUBA LIBRE - €11

Bacardi 4Y - limoen - cola/ cola zero

MOJITO - €12

Bacardi carta blanca - munt - limoen - rietsuiker - bruiswater

NEGRONI - €12

Bombay Sapphire - Martini Rosso - Campari

e

1 SPRITZ

____________________ -
I

| FRAMBOCELLO SPRITZ - €10 |

|
| Frambocello van Haspengouwse frambozen - cava |

: FRAISECELLO SPRITZ- €10 |

| Fraisecello van Haspengouwse aardbeien - cava |

APEROL SPRTIZ - €9

Aperol - cava - bruiswater - appelsien

CAMPARI SPRITZ - €9

Campari - cava - bruiswater

BUBBELSQ

PROSECCO Al GALLI - BRUT - D.0.C. - €7.4 / €36
DOC - brut - Pramaggiore - Italia

PROSECCO Al GALLI - BRUT ROSE - D.0.C. - €7.4 / €36
DOC - brut - Pramaggiore - Italia

CAVA - €5.7 /€28.5

= G&T
HENDRICK'S - €13

Bulldog gin - Fever Tree Mediterranean Tonic

WILDEREN - €13

Wilderen gin - Fever Tree Indian Tonic

BOMBAY SAPHIRE - €12

Bombay Sapphire gin- Fever Tree Tonic



BIEREN

VAN'T VAT
CRISTAL - €2.9
Pils - 5% alc - Brouwerij Alken Maes

LA CHOUFFE - €4.8
Blond - 8% alc - Brasserie d’Achouffe

TRIPEL D'ANVERS - €4.8

Blond - 8% alc - Brouwerij de Koninck

BRUINE GRIMBERGEN - €3.9
Bruin obdijbier - 6.5% alc

VAN DE FLES

DUVEL - €4.5

Sterk blond - Duvel Moortgat - 8.5% alc. LOKAAL
e ——— e e e

1 MOEDER MADONNA - BROUWERI) DE BLIJDSCHAP - €4.7

| Ons huisbier : Haspengouwse hoppige blonde - 6% alc.
|

I' FLEUR - HASPENGOUWS BROUWCOLLECTIEF - €4.7
I Haspengouwse bloemige tripel - licht troebel - 7% alc.

: AMBIOROCKS - €4.7

| Pale ole - amberkleurig - 6.6% alc.

CHIMAY BLAUW - €4.5

Bruine Trappist - 9% alc.

BIERE DES AMIS - €4.2
Blond - 5.8% alc.

LIEFMANS ON THE ROCKS - €4

Kriekenbier - brouwerij Liefmans - 3.8% alc.

DESPERADOS - €4.9

Verfrissend bier met tequila aroma - limoen

OMER - €4.8
Sterk blond - 8% alc.

OUDE GEUZE BOON - €8.5
37.5¢cl-7% alc.

ALCOHOLVRIJE BIEREN

CHOUFFE ALCOHOLVRI) - €4.4
Blond - 0.4% alc - Brasserie d’Achouffe

LIEFMANS ON THE ROCKS 0.0% - €4

Kriek - 0.0% alc - Brouwerij Liefmans

BIERE DES AMIS 0.0% - €4.6
Blond - 0.0% alc

MOCKTAILS

VIRGIN HUGO - €7.5

Vintense 0,0 % schuimwijn, vlierbloesem en limoen

VEIRGIN BELIINI - €7.5

Vintense 0,0 % schuimwijn , perzik

VIRGIN MOJITO - €7.5

Limoen - Munt - soda

Pils - 0.0% alc

CRISTAL 0.0% - €3

> 4

NOG ALCOHOLVRIL)

WINEN %

WIT - CHARDONNAY €4,9/€24.5

Intens en fris. Peer, ananas, acacia bloemen, exotisch fruit

ROSE - €4,9/€24.5
Fris en fruitig. Aardbeien en frambozen.

ROOD - GRENAGHA & SYRAH - ¢4,9/¢245

Zacht, vol, donker rood fruit en kruidige toets

WITTE SUGGESTIEWIINEN

RAMITO - VERDEJO & SAUVIGNON BLANC - €6.1/€30
Spanja - Zaragoza : 80% Verdejo - 20% Sauvignon Blanc

Aroma’s van wit fruit en citrus. Kruidig met frisse zuren.

L'ETE GASCON - DOMAINE DE PELLEHAUT €6,2/€29,5
Gascigbe - Frankrijk

Zoete witte wijn. Rijke en intense smaken. Ananas, perzik, peer.

PINOT BLANG “SIGNATURE” DOM. WOLFBERGER - €33,5
Frankrijk - Alsace : 100 % Pinot Blanc

Een elegante neus met tonen van vers fruit en witte bloemen.

VENEZIA CHARDONNAY “SELEZIONE” - €41

Italie - Pramaggiore -: Azienda Agricola Ai Galli
Citrus, grapefruit, getoaste hazelnoot, licht toets van eik.

RODE SUGGESTIEWIJNEN

RAMITO - TEMPRANILLO & SYRAH - €6.1/€30

Spanje — Zaragoza : 80% tempranillo - 20% Syrag
Rood & zwart fruit, kruid, zachte tannines. Vlot en sappig.

COTES DU RHONE - PARALLELE 45 - €7/634,5
60 % Grenache Noir - 40 % Syrah
Intense en elegant, met rood fruit en specerijen. Licht kruidig.

IL MURI - PRIMITIVO DI PUGLIA - 2020 - €7/€34,5

Volle, rijke wijn. Toetsen van rijp fruit, vanille en specerijen.

CHIANTI COLLI SENESI - €38.5
95 % Sangiovese - 5 % Ciliegiolo — 2019
Minerale neus, fris rood fruit, sappig met evenwichtige tannines.

CRODINO - €4.5
CRODINO & FEVER TREE TONIC - €8
MARTINI FLOREALE OF VIBRANTE - TONIC - €8



